


| n un mondo che cambia, crescono i simpatizzanti
attentiad una alimentazione vegana.

Preparare un Panettone senza burro, latte e
uova? Non é facile! Ma con la nostra nuova
linea di prodotti VEGANBEL diventa un gioco da
ragazziedin 8 oreil Panettone e sfornato!

| | segreto sta nel doppio impasto e nel sapiente

dosaggio di 2 preziosi prodotti tra loro
complementari: VEGANBEL ORO e VEGANBEL
MADRE.

\/EGANBEL ORO ¢ un semilavorato in polvere
per preparare lievitati vegani, da ricorrenza o
da colazione, mentre VEGANBEL MADRE e un
semilavorato a base di lievito naturale in polvere
con lievito secco e una base enzimatica aggiunti.

( on pochi altri ingredienti e olio di girasole il
risultato e assicurato!
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Panettone Vegano?

Ricordiamo che per legge, la denominazione “Panettone” e possibile solo se il prodotto contiene “materia grassa
butirrica” (burro o panna) e uova fresche (D.M. 22 luglio 2005, emanato dal Ministero delle Attivita Produttive e
Ministero delle Politiche Agricole e Forestali). La presenza di oli vegetali e la mancanza di burro (o panna) e uova fa
decaderela denominazione “Panettone”. Per questo noi proponiamo un nome diverso: DOLCE DI NATALE VEGANO.

Ricetta

PRE-IMPASTO: IMPASTO:
VEGANBEL ORO g 2500 Pre-impasto g 5300
VEGANBEL MADRE g 800 VEGANBEL ORO g 1000
Olio vegetale (girasole) g 400 VEGANBEL MADRE g 800
Acqua g 1600 Farina Manitoba g 400
Acqua g 600
Zucchero g 800
Sale g 20
Olio vegetale (girasole) g 700
Aromi g.b.
Frutta g 2000

La preparazione aggiornata é disponibile su richiesta unitamente all’acquisto di VEGANBEL ORO e VEGANBEL MADRE.

Ingredienti VEGANBEL ORO: Farina di Ingredienti VEGANBEL MADRE: Farina di
grano tenero tipo "0", zucchero di canna grano tenero tipo "0" (manitoba), lievito
grezzo, fibra vegetale di patata, naturale disidratato di farina di frumento,
emulsionante (lecitina di girasole), sale, lievito secco, enzimi (alfa amilasi, xylanasi),
aromi, enzimi (alfa amilasi, xylanasi), agente ditrattamento della farina (acido L-
agente di trattamento della farina (acido ascorbico).

ascorbico), colorante (beta-carotene).

VEGANBEL MADRE ¢ confezionato
in scatole da 5Kg.
Codice prodotto: 4704

VEGANBEL ORO ¢ confezionato
in sacchida10Kg.
Codice prodotto: 4702
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