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Scheda tecnica

Mod. 23 Rev.02
MQ Ed.02

Codice Prodotto

Nome Prodotto

EAN Code 13

68121003

PIZZA CONO
MARGHERITA

Denominazione di vendita

surgelato

Prodotto da forno farcito precotto

Descrizione:
20 Pizza cono surgelati, al sapore di pomodoro e formaggio.

Peso netto confezione

Ingredienti

FARINA di GRANO tenero tipo "0",
pomodoro 12,5%, MOZZARELLA 9%( LATTE,sale,caglio,

correttore di acidita E330), PREPARATO ALIMENTARE 9%
(acqua, CASEINA presamica alimentare(LATTOSIO), grassi

acqua, Passata di

120 grammi vegetali (olio di palma e olio di cocco), BURRO (LATTOSIO),
sale di fusione E331, correttore di acidita E330), sale, olio di
semi di girasole, malto di FRUMENTO (GLUTINE), lievito, olio
di oliva, sale, zucchero.
Puod contenere tracce di SOIA, PESCE.
Imballaggio Dimenzioni | Lunghezza | larghezza | Altezza Composizione Pallet
Prodotto 15cm+2 | 7cm+2 | 1,5¢cm Pezzi/Cartone 20
20 pizza cono vengono messi in una busta
azzurra. La busta azzurra viene messa in un | | Cartone 29 cm 26cm | 16.2cm Cartoni/Strato 12
cartone.
Cartoni7Pallet 144

Termine minimo e modalita di conservazione

Termine minimo e modalita di conservazione

nel congelatore a —18°C **** o ***
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nel congelatore a -18°C
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*a-12°C

*a-12°C

*a-6°C

*a-6°C

Nello scomparto del ghiaccio ghiaccio

Nello scomparto del

Nel frigorifero

Nel frigorifero

Aprire la confezione, lasciare scongelare per almeno 15
minuti, scaldare il forno sino a 230°C, mettere la pizza
direttamente sulla griglia del forno a meta altezza.
Lasciarla riscaldare per 5 minuti se gradite una pizza
morbida, 7 minuti se la gradite piu croccante..

Una volta scongelato, il prodotto non deve essere
ricongelato, consumarlo previa cottura in giornata

INDICATIVE NUTRITIONAL VALUES u.m. in 100g
Energy Value Kcal 168
Energy Value Kj 703
fat gr 4,0
of which saturates gr 0,1
carbohydrates gr 24,5
of which sugars gr 0,5
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proteins gr 8,0
salt gr 0,8

Caratteristiche batteriologiche
Carica batterica mesofila < 10°UFCl/g Stafilococchi coag. + < 100 UFCJ/g
totale
Coliformi totali < 1000 UFC/g |Coliformi fecali < 100 UFC/g
Lieviti e muffe < 1000 UFC/g |Clostridi s.r. < 10 UFC/g
Salmonella Assente in 25 g | Listeria Monocytogenes Assente in 25 g
Caratteristiche organolettiche
Aspetto Pizza cono farcita con pomodoro e formaggio
Odore Tipico odore della Pizza farcita con pomodoro e formaggio
Consistenza Morbida al centro croccante ai bordi

Consumatore finale

Pubblico generale ad esclusione di soggetti intolleranti agli ingredienti elencati in
etichetta

PRODOTTO E CONFEZIONATO DA:
Nuova Food lItalia Srl,
Via Facibeni 60, 59100 Prato (Italy)
Tel. 0039 0574/66431 — fax 0039 0574/663212
E-mail: info@fooditalia.com - Web: www.fooditalia.com

Con la presente si dichiara che Nuova Food Italia S.r.l., ha attivato un sistema di
Gestione della Sicurezza Alimentare conforme alla normativa in ambito autocontrollo
(Reg. CE 852/2004 e Reg. CE 178/2002) e agli standard BRC e IFS.

Dichiariamo che i prodotti a Voi forniti non contengono e non derivano da organismi
geneticamente modificati.

Inoltre Nuova Food Italia & certificata SA8000.

Data di emissione:
22gennaio 2015
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