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Codice prodotto Nome commerciale Codice EAN 13 

68121002 
PIZZOTTA 

MARGHERITA g150 
 

PESO NETTO CONFEZIONE  Denominazione di vendita   

150 g Prodotto da forno precotto surgelato  

Descrizione: Venti pizzette margherita surgelate e confezionate in busta alimentare. 
 

PIZZA MARGHERITA 

Peso netto prodotto  Ingredienti 

150 g 

 Far i na  d i  gr ano  (g lu t ine )  t en ero  t i po  “0 ” ,  A cq ua ,  P ass a t a  d i  po mo do ro  
22 %,  P re pa ra t o  a l i me nt a re  16 .5 % (ac q ua ,  cas e in a  p res amic a  a l i me n t a re  
( l a t to s io ) ,  g rass i  ve ge ta l i  ( o l i o  d i  cocc o  e  p a lm a ) ,  burr o  ( la t te ) ,  sa le  d i  
fus i on e  E3 3 1 ,  sa l e ,  c o r re t to re  d i  ac i d i t à  E3 3 0 . ) ,  o l i o  d i  semi  d i  g i ras o l e ,  
sa le ,  o l i o  d i  o l i va ,  l i ev i t o  n a t u ra le  l i o f i l i z z a t o  ( L iev i to ,  em u ls i o na n t e  E  
49 1) ,  z ucc he ro ,  m al to ,  o r i ga no .  
Può con ten er e  t r ac ce  d i :  s o ia  

 

 

Dichiarazione nutrizionale  

Componente U.M. In 100 g 

Valore  energetico Kcal 205 

Valore energetico Kjoule 860 

Carboidrati g 28,9 

Di cui zuccheri g 1,7 

Grassi g 5,4 

Di cui acidi grassi 
saturi 

g 
0,2 

Proteine g 9,3 

Fibre g 2,2 

Sale g 0,9 
 
 

 

Imballo  Dimens. Diametro Alt  Palletizzazione 
Ven t i  p i zz e t t e  m argh e r i t a  s u rg e la te  e  
con fez i on a t e  i n  bus te  co n t e n en t i  1 0  p ezz i  
c i ascu na . Co d i f i c a  de l  l o t t o  c os ì  co mp os t a :  
I °  nu me ro  i nd i c an te  l ’ a nn o  d i  p ro du z io ne ,  i  
seg ue n t i  i n d i ca n t i  i l  nu me ro  d i  g i o rn o  
de l l ’ an no .  

 Prodotto 18  cm+ / -2c m  
1 , 5  
cm  

 Astucci/fardello 20  

 Astuccio 
Lungh  30  
cm  

Largh  
25 ,5  cm  

19  cm  
 Fardello/Strato 12  

      Fardello/pallett 
12
0  

 

Termine minimo e modalità di conservazione e shelf 
life 

Modalità di utilizzo: 

nel congelatore a –18°C **** o *** 1 anno Rim uov e re  l a  p i zz a  d a l l ’ im b a l l o ,  sca l da re  i l  f o rn o  s i n o  a  

23 0° C,  qu i n d i  m et te re  l a  p i zza  d i r e t ta me nt e  s u l l a  g r i g l i a  

de l  f o rn o  a  m et à  a l tezz a .  La sc ia re  r i sca l da re  p e r  7  m i nu t i  

se  s i  d es id e ra  u na  p i zz a  s o f f i ce ,  1 0  m in u t i  se  s i  des i d era  

un a  p i zza  c rocc an te .  

 

I l  p rod o t to  co ns erv a  l e  s u e  c a ra t te r i s t i ch e  o t t im a l i  s e  
cons um at o  en t ro  l a  d a t a  r i p o r t a t e  s u l l ’ as tu cc io .  

Un a  v o l t a  sc on ge l a t o  i l  p ro d o t t o  n on  d eve  ess ere  

r i co n ge l a t o  e  s i  co ns i g l i a  d i  co ns um ar l o  en t ro  24  o r e ,  

p rev i a  c o t t u ra .  

** a – 12°C 1 mese 

* a – 6°C 1 settimana 

Nello scomparto del ghiaccio 3 giorni 

Nel frigorifero 24 ore 
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Indicazioni grafiche: 
Dicitura da riportare sulla confezione per la scadenza 

 

 
Da  con sumar e  p r e fe r ib i lme nte  en tro  i l  :  G G/ MM /AA AA 
(s t am p a a  n os t ro  c a r i co )  

 
 

Caratteristiche batteriologiche 
Ca r i c a  ba t t e r i ca  m eso f i l a  t o t a le  <  1 0 6  UF C/ g  S ta f i l oc occ h i  c oa g .  +  <  1 00 UF C/ g  

Co l i fo rm i  t o t a l i  <  1 00 0  UF C/ g  Co l i fo rm i  f ec a l i  <  1 00 UF C/ g  

L iev i t i  e  mu f f e  <  1 00 0  UF C/ g  C los t r i d i  s . r .  <  1 0  UF C/ g  

Sa lm o ne l l a  Asse n t e  i n  25  g  L i s t e r i a  M on ocy t og en es  Asse n t e  i n  25  g  
 

Caratteristiche organolettiche 
Asp e t to  Pizza  f a rc i ta  co n  p om od o ro  e  f o rm ag g io  

  

Odore  T ip i co  o do re  d e l l a  P i z za  fa rc i ta  co n  po mo do ro  e  fo rm a gg i o  
 

Cons is tenz a  Mo rb i d a  a l  c en t ro  c rocc an te  a i  bo rd i  
  

 

Consumatore finale  
Pubbl ico generale ad esc lus ione d i  soggett i  into l lerant i  agl i  ingredient i  e lencat i  in  
et ichetta  
 

 
PRODOTTO E CONFEZIONATO DA:  

Nuova Food Ital ia Srl ,     
Via Fac ibeni 60, 59100 Prato ( I ta ly)  

Tel. 0039 0574/66431 – fax 0039 0574/663212 
            E-mail: info@fooditalia.com - Web: www.fooditalia.com 
 
 
Con la presente s i d ichiara che Nuova Food I ta l ia S.r . l . ,  ha at t ivato un s istema di  
Gest ione del la  Sicurezza Al imentare conforme al la  normat iva in ambito autocontro l lo  
(Reg.  CE 852/2004 e Reg.  CE 178/2002)  e agl i  s tandard BRC e IFS.  
 
Dichiar iamo che i  prodott i  a Voi forn it i  non contengono e non der ivano da organismi 
genet icamente modif icat i .  
 

Inoltre Nuova Food I ta l ia  è cert i f icata SA8000 .  
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