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Codice prodotto Nome commerciale Codice EAN 13 

68153001 BARCHETTA  PIZZAIOLA 8011534005036 
PESO NETTO PRODOTTO 150 g 

 
 

BARCHETTA PIZZAIOLA 
Foto prodotto  Ingredienti 

 

 

Far ina d i  grano  tenero  “0” ;  Acqua;  Mozzarel la  23.5% ( latte ,  
sa le,  cagl io ,  corre t tore d i  ac id i tà:  E 330);Passata d i  pomodoro  
16.4%, Sale,  Zucchero,  Ol io d i  semi  d i  g i rasole ;  Ol io d ’o l iva,  
L iev i to naturale,  Malto .  
Può contenere  t racce di  soia e pesce .  

 

 
 

Valori nutrizionali indicativi u.m. per 100g 

energia kcal 208 

energia kj 872 

grassi gr 5,9 

di cui saturi gr 1,9 

carboidrati gr 28,8 

di cui zuccheri gr 1,7 

proteine gr 9,5 

salt gr 2,2 
 
 
 
 
 

Imballo 

 
Dimensioni Lun Lar Alt 

 
pallettizzazione 

 30 barchette inserite in busta. Ogni busta è 
posta dentro un cartone. 

 Prodotto 23+/-2cm 5+/-2cm 3.5 cm  Pezzi/Cartone 30 

 Cartone 30.5 cm 27 cm 27 cm  Cartoni/Strato 12 

      Cartoni/Collo 84 
 
 

Termine minimo e modalità di conservazione 
e shelf life 

Modalità di utilizzo: 

nel congelatore a –18°C **** o *** 1 anno Apr i re  la  con fezione,  lasc iar  scongelare per  15  
minut i ,  sca ldare i l  forno f ino a 150°C,  met te re la  
focacc ia g ià  scongelata d i re t tamente su l la  g r ig l ia  
de l  forno a metà  a l tezza ,  lasc iar la  sca ldare per  
15-20 minut i ,   o  comunque f ino a quando i l  

** a – 12°C 1 mese 

* a – 6°C 1 settimana 

Nello scomparto del ghiaccio 3 giorni 
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Nel frigorifero 24 ore 

formaggio non s i  è  completamente sc io l ta .  
  
I l  prodot to  conserva  le  sue carat ter is t iche o t t ima l i  
se consumato entro la  data r ipor ta te 
su l l ’as tucc io.  

Una vo l ta  scongelato i l  prodot to  non deve essere 

r icongelato e s i  cons ig l ia  d i  consumar lo  cot to  

entro 24 ore .  

Indicazioni grafiche: 
Dicitura da riportare sulla confezione per la scadenza 

 

 
Da consumare preferibi lmente entro i l  :  

GG/MM/AAAA (s tampa a  nostro car ico)  

 
 

Caratteristiche batteriologiche 
Carica bat te r ica mesof i l a  
to ta le  

< 10
6
 UFC/g  Staf i lococchi  coag.  +  <100 UFC/g  

Col i formi  to ta l i  <  1000 UFC/g  Col i formi  fecal i  <100 UFC/g  

L ievi t i  e  muf fe  < 1000 UFC/g  Clost r id i  s . r .  <  10 UFC/g  

Salmonel la  Assente in  25 g  L is ter ia  Monocytogenes  Assente in  25 g  
 

 

Consumatore finale  
Pubbl ico genera le ad  esc lus ione d i  sogget t i  a l lerg ic i  ag l i  ingredient i  e lencat i  in  e t ichet ta  
 
 

PRODOTTO E CONFEZIONATO DA:  
Nuova  Food I ta l ia  Sr l ,     

V ia  Fac iben i  60 ,  59100  Pra to  ( I ta ly )  

Tel. 0039 0574/66431 – fax 0039 0574/663212 
            E-mail: info@fooditalia.com - Web: www.fooditalia.com 
 
 

Con la presente s i d ichiara che Nuova Food I ta l ia S.r . l . ,  ha at t ivato un s istema di  
Gest ione del la  Sicurezza Al imentare conforme al la  normat iva in ambito autocontro l lo  
(Reg.  CE 852/2004 e Reg.  CE 178/2002)  e agl i  s tandard BRC e IFS.  
 
Dichiar iamo che i  prodott i  a Voi forn it i  non contengono e non der ivano da organismi 
genet icamente modif icat i .  
 

Inoltre Nuova Food I ta l ia  è cert i f icata SA8000 .  
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