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Codice prodotto Nome commerciale Codice EAN 13 

68108002 
FOCACCIA RUSTICA  

DIAM 25CM 
8011534011662 

PESO NETTO CONFEZIONE 360g 

Descrizione: 
Cartone contenente sei focacce surgelate, avvolte in film termoretraibile, farcite con prosciutto cotto e formaggio.. 

FOCACCIA RUSTICA 
Peso netto prodotto  Ingredienti 

360 grammi 

 Farina di grano  tenero t ipo “0”, Acqua,  Prosciutto 
cotto 17% (carne di suino, acqua, amido di patata, 
sale, destrosio, saccarosio, aromi, gel if icante: E407, 
antiossidante: E301, conservante: E250),  Formaggio 
fuso 7.4% (caseina presamica alimentare (latte), burro, 
cagliata (latte), acqua, sale di fusione E331, sale, correttore di 
acidità E330); Preparato al imentare 5%  (acqua, caseina 
presamica alimentare (latte), grassi vegetali (olio di cocco e 
palma), burro (latte), sale di fusione E331, sale, correttore di 
acidità E330); Sale;  Olio di semi di girasole; Malto ;  
Lievito naturale.  
Può contenere tracce di: soia, frutta da guscio e 
pesce.  
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Valori nutrizionali indicativi 

Componente U.M. In 100 g 

Valore  energetico Kcal 223 

Valore energetico Kjoule 938 

Grassi  g 6,9 

Di cui acidi grassi saturi  g 0,8 

Carboidrati g 30 

Di cui zuccheri  g 2,2 

Proteine g 11 

sale g 0,4 
  
 

Imballo 

 

Dimensioni Lun Lar Alt 

 

pallettizzazione 

Focacce confezionate singolarmente in film termoretraibile. 
Ogni cartone contiene 6 pezzi. 

 
Prodotto Diametro 25 cm 2.5 cm  Pezzi/Cartone 6 

 
Cartone 290 260 160  Cartoni/Strato 12 

 
     Cartoni/Collo 144 

 
 

Termine minimo e modalità di conservazione 
e shelf life 

Modalità di utilizzo: 

nel congelatore a –18°C **** o *** 1 anno Apr i re  la  confezione,  sca ldare i l  forno f ino  a 
230°C,  met tere  la  focacc ia g ià  scongela ta 
d i re t tamente su l la  gr ig l ia  de l  forno a metà 
a l tezza,  lasc iar la  sca ldare per  7  minu t i  se s i  
gradisce una focacc ia morb ida,  10 minut i  se s i  

** a – 12°C 1 mese 

* a – 6°C 1 settimana 

Nello scomparto del ghiaccio 3 giorni 
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Nel frigorifero 24 ore 

gradisce p iù  croccante.  

 

I l  prodot to  conserva  le  sue carat ter is t iche o t t ima l i  
se consumato entro la  data r ipor ta te 
sul l ’as tucc io.  

Una vo l ta  scongelato i l  prodot to  non deve essere 

r icongelato e s i  cons ig l ia  d i  consumar lo  ent ro 24 

ore.  

Indicazioni grafiche: 
Dicitura da riportare sulla confezione per la scadenza 

 

 
Da consumare preferibi lmente entro i l  :  

GG/MM/AAAA (s tampa a  nostro car ico)  

 
 

Caratteristiche batteriologiche 
Carica bat te r ica mesof i l a  
to ta le  

< 10e6 UFC/g  Staf i lococchi  coag.  +  < 100 UFC/g  

Col i formi  to ta l i  <  1000 UFC/g  Col i formi  fecal i  <  100 UFC/g  

L ievi t i  e  muf fe  < 1000 UFC/g  Clost r id i  s . r .  <  10 UFC/g  

Salmonel la  Assente in  25 g  L is ter ia  Monocytogenes  Assente in  25 g  
 

Caratteristiche organolettiche 
Aspetto  Focacc ia farc i ta  con prosc iut to  cot to  e formaggio .  

  

Odore  Tip ico odore del la  Focacc ia  farc i ta  con prosc iut to  cot to  e formaggio  
 

Consistenza Morbida a l  centro c roccante a i  bord i  

  

Consumatore finale  
Consumatore generale ad eccezione d i sogget t i  into l lerant i  agl i  ingredient i  e lencat i  
su l l 'e t ichetta  
 

PRODOTTO E CONFEZIONATO DA:  
Nuova Food Ital ia Srl ,     

Via Fac ibeni 60, 59100 Prato ( I ta ly)  
Tel. 0039 0574/66431 – fax 0039 0574/663212 

            E-mail: info@fooditalia.com – Web: www.fooditalia.com 
 
 
Con la presente s i d ichiara che Nuova Food I ta l ia S.r . l . ,  ha at t ivato un s istema di  
Gest ione del la  Sicurezza Al imentare conforme al la  normat iva in ambito autocontro l lo  
(Reg.  CE 852/2004 e Reg.  CE 178/2002)  e agl i  s tandard BRC e IFS.  
 
Dichiar iamo che i  prodott i  a Voi forn it i  non contengono e non der ivano da organismi 
genet icamente  modif icat i .  
 

Inoltre Nuova Food I ta l ia  è cert i f icata SA8000 .  
  
 
Responsabi le  Cont ro l lo  Qual i tà :        Data d i  emiss ione:  
D.ssa Giul ia  Barducci         05/06/2014  

      data u l t imo aggiornamento:  21/12/2019  

mailto:info@fooditalia.com
http://www.fooditalia.com/
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