Catalogo Sistema Qualita

Farina di Grano
Maltato

scheda tecnica

Codice Descrizione
MA3F16 Farina di grano maltato
Sacco Kg 25
Caratteristiche Valori
Potere diastatico Min. 15.000 U.P.
Umidita 7-10%
Proteine <14,0%
Lipidi <2%
Ceneri <2%
Zuccheri riduttori 15%
Caratteristiche organolettiche Tipiche del prodotto, assenza di odori
€ sapori estranei
Stoccaggio Conservare in luogo fresco e asciutto
Shelf life 12 mesi dalla data di produzione
Allergeni Cereali contenenti glutine (frumento)
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