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SCHEDA TECNICA ISSUED: 07/08/2019

TECNHICAL DATA SHEET REV. 10

CODICE PRODOTTO/ PRODUCT CODE LT-0052

CONFEZIONE PRODOTTO/PACKAGING Sacco da 25 kg/Bag of 25 kg

CODICE PRODOTTO/ PRODUCT CODE LT-0062

CONFEZIONE PRODOTTO/PACKAGING Big bag da 1000 kg/Big bag of 1000 kg

CODICE PRODOTTO/ PRODUCT CODE Iéaig()l Actlz 1 kg in scatola da 10 kg/ bag of I kg in big bags
CONFEZIONE PRODOTTO/PACKAGING of 10 kg

LATTE SCREMATO IN POLVERE SPRAY
DESTINATO AL CONSUMO UMANO

SKIMMED MILK POWDER SPRAY
FOR HUMAN CONSUMPTION

Latte scremato in polvere € ottenuto da latte vaccino fresco, pastorizzato, evaporato/concentrato ed essiccato
tramite processo spray dried. L'utilizzo di questa tecnica garantisce una migliore granulazione della polvere,
aumentando la sua bagnabilita e quindi la sua ricostituzione. La polvere ottenuta ¢ poco igroscopica e questo
facilita la sua conservazione.

Skimmed milk powder is obtained from fresh, pasteurized, evaporated / concentrated cow's milk and dried
by a spray-dried process. The use of this technique guarantees better dust granulation, increasing its
wettability and therefore its reconstitution. The obtained powder is slightly hygroscopic and this facilitates
its storage.

CARATTERISTICHE
SPECIFICHE METODI
ORGANOLETTICHE/ORGANOLEPTIC
PARAMETERS SPECIFICATION METHODS
Aspetto/Appearance Polvere omogenea/ Valutazione organolettica/
P PP Homogeneous powder Visual examination
Colore/Colour Bianco crema/ Valutazione organolettica/
White to light creamy Visual examination
Caratteristico di latte/ Valutazione organolettica/
Odore e sapore/ Odour and taste Characteristic of milk Organoleptic evaluation
CARATTERISTICHE CHIMICO-FISICHE/PHYSICAL AND CHEMICAL PARAMETERS
Perdita all’essicamento/Loss on drying (%) <5 Moisture Analyzer
Proteine su materia secca sgrassata/ Protein in
solids no-fat (%) >34 ISO DIS 8968-1-calculated
Materia grassa/Fat content (%) <1,5 ISO 1736
.Ant.lbll(.)tICI e sostanze inibitorie/Antibiotics and Non accettati/ Unacceptable
inhibiting substances
MICROBIOLOGIA/MICROBIOLOGY
TAMC: Conta microbica aerobica totale/ Total
aerobic microbial count (CFU/g) <10000 IS0 4833
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TYMC: Mufte e lieviti/ Total combined yeasts

and moulds count (CFU/g) <100 150 7954
Enterobatteriaceae / Enterobacteriaceae

(CFU/2) <10 ISO 21528
Coliformi totali / Total coliforms (CFU/g) <10 AOAC 991.14
Salmonella spp. Assente/Absent in 25 g ISO 6579
Listeria monocytogenes Assente/ Absent in 25 g ISO 11290

VALORI NUTRIZIONALI / NUTRITIONAL VALUES (PER 100 g DI PRODOTTO)!

. 1506 kJ
Energia / Energy 354 keal
Grassi/Fat 0,6 g
di cui acidi grassi saturi/which saturated fat 04¢g
Carboidrati/Carbohydrates 52¢g
di cui zuccheri/ which sugars 52¢g
Proteine / Protein 34¢g
Sale/Salt 05¢g

! valori medi calcolati/ calculated medium value

TERMINE MINIMO DI Fino a 24 mesi. Conservare in luogo fresco ed asciutto
CONSERVAZIONE E MODALITA’ lontano da luce e fonti di calore. Condizioni di
SHELF LIFE AND STORAGE temperatura <25°C e RH <75%

Up to 24 months. Store at cool temperature in a dry
place away from light and heat. Condition of
temperature <25°C and RH <75%.

MODALITA’ DI UTILIZZO / CONSUMPTION CONDITIONS

Prodotto destinato all’alimentazione umana, indirizzato alle industrie alimentari. Applicazioni: prodotti da
forno, gelati, semi-lavorati.

Product for human consumption addressed to the food industry. Application: bakery products, ice-creams,
semi-finished goods.

STABILIMENTO AUTORIZZATO / .
AUTHORIZED FACTORY IT B816 H CE; IT S1B46 CE
ORIGINE / ORIGIN UE

IMBALLO / PACKAGING

Sulla base della documentazione tecnica in nostro possesso i materiali utilizzati per il confezionamento del
suddetto prodotto sono idonei al contatto con alimenti e conforme alla legislazione comunitaria CE
(Reg.1935/2004/CE, Reg.1825/2005/CE, Reg.10/2011/UE, Reg.2023/2006/CE e ss.mm.ii.) ed alla
legislazione italiana (DPR777/82 e ss.mm.ii.). Based on supplier’s documentation and internal information
the primary packaging is in conformity with current EU regulation. (Reg.1935/2004/CE,
Reg. 1825/2005/CE, Reg.10/2011/UE, Reg.2023/2006/CE).
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DICHIARAZIONI / OTHER INFORMATION

PESTICIDI Conformi al Reg. (CE) 396/2005 e successive modifiche /
PESTICIDES In accordance with Reg. (EC) 396/2005 and following amendments
CONTAMINANTI Conformi al Reg. (CE) 1881/2006 e successive modifiche /
CONTAMINANTS In accordance with Reg. (EC) 1881/2006 and following amendments
Il prodotto non ¢ trattato con radiazioni ionizzanti e non ¢ prodotto da
RADIAZIONI materie prime irradiate in accordo con la direttiva 1999/2/UE e 1999/3UE.
IONIZZANTI The product is not treated with ionizing radiation and it’s not made from
IRRADIATION irradiated raw materials according to the directivel999/2/EC and
1999/3/EC
Sulla base della documentazione tecnica in nostro possesso, si dichiara che il
prodotto non contiene o proviene da materiale geneticamente modificato
conformemente a quanto previsto dalla legislazione comunitaria vigente
OGM / GMO (Reg. CE n. 1829/2003 e n. 1830/2003).
As reported by raw material supplier, it is certified that the product does not
contain nor derives from genetically modified material. In accordance to
regulations EC 1829/2003, 1830/2003 and amendments
Contiene: latte e prodotti derivati (incluso lattosio). Sulla base della
documentazione tecnica in nostro possesso e metodi interni, il prodotto non
ALLERGENI contiene nessun altro allergene presente nell’allegato II del Reg. (UE)
ALLERGENS No.1169/2011.
Contains: milk and products thereof (including lactose). No other allergens
are present (attachment I, Reg 1169/2011 EC) based on supplier’s
documentation and internal information
Redatto da/Issued by RQ
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