
 

 

 

Scheda tecnica prodotti finiti                                                      
 

 

Progeo Società Cooperativa Agricola 
Sede Legale e Amministrativa: Via Asseverati, 1 – Masone – 42100 Reggio Emilia  

Tel. 0522 346411 – Telefax 0522 346450 – Registro Imprese e C.F. 00144760352 – P.I. 00127250355 – 

REA n. 47798 

Iscritta all’Albo Nazionale delle Società Cooperative a Mutualità Prevalente n. A112163 

FARINA DI RISO   
 
Descrizione del prodotto: 

Prodotto ottenuto mediante processo di macinazione e vagliatura di riso, conforme alla legislazione vigente  
 
 
Confezione:                   Sacco carta Kg 10          Etichettatura conforme alle norme vigenti 

 

Parametro Un. mis./Rif. Valore Tolleranza Metodo d’analisi 
 

CARATTERISTICHE FISICHE E ORGANOLETTICHE 

 Aspetto Polvere bianca 

Odori estranei Assenti    

Colori anomali Assenti    

CARATTERISTICHE: CHIMICO-FISICHE 
Umidità % sul peso 15,50 max D.M. 27/05/1985 

Proteine % s.s. 7 ± 2 D.M. 23/07/94 

Lipidi % s.s. 0,5 ± 0,5 ESTRATTO ETEREO 

Fibra alimentare  % s.s. 0,5 ± 0,1  

Ceneri  % s.s. 0,5 ± 0,2 ISO 2171 

 
CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE 

Carica batterica totale UFC in 1 g 100.000 max  

Muffe/lieviti UFC in 1 g 10.000 max  

Escherichia Coli UFC in 1 g 10 max  

Salmonella UFC in 25 g assente   

IMPURITA’ BIOLOGICHE: FILTH TEST 
Tracce di infestanti  Assenti    

Altri corpi estranei di origine biologica Assenti    

FILTH TEST:  Frammenti di insetti n° in 50 g 50 max D.M. 23/07/94 

Peli di roditore n° in 50 g assenti  D.M. 23/07/94 

IMPURITA’ PARTICELLARI 
Corpi estranei metallici e non metallici  Assenti    

CONTAMINANTI CHIMICI 
Residui di prodotti fitosanitari  Entro i limiti di legge   

  Micotossine    Entro i limiti di legge   

Metalli pesanti: Piombo ppm 0,2 max  

 Cadmio ppm 0,2 max  

OGM 
OGM Prodotto ottenuto da materia prima non geneticamente modificata e conforme al Reg. CE 

1829/2003 

ALLERGENI 
Cereali contenenti glutine Glutine 

Altri allergeni Assenti    
     

 
 
 
Shelf Life : 6 mesi dalla data di produzione se mantenuto in luogo fresco, asciutto ed areato  
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