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                  SCHEDA TECNICA    
          Art. 0036 BUSTINA 6g Millefiori  
 
 
Descrizione:   Monodose in materiale plastico idoneo per alimenti 
 
Materiale Bustina:  PET/12+PE/45  Materiale idoneo per il confezionamento di  
    Prodotti alimentari in conformità al DM 21/03/73 e succesivi 

Aggiornamenti ed in recipimento alla direttiva CE 19/2007. 
   
Ingredienti:   miele  Millefiori  100% Italiano . 
 
Temperatura di  temperatura ambiente. 
conservazione :  ( evitare sbalzi termici per prevenire la cristallizzazione ) 
 
Cristallizzazione:   l’indurimento (cristallizzazione) è un fenomeno naturale del    
                                             miele, e non comporta anomalia del prodotto. 
 
Tempo tipico di 2 anni dall’anno di confezionamento 
Scadenza:  
Peso netto:   Bustina  6 g. – Scatola espositore da 200 bustine 
 
Precauzioni:   Proteggere da sbalzi di temperatura. 

             
OGM:      Questo prodotto, non contiene, non è un derivato, non è stato    

prodotto con l’ausilio di OGM ed escludiamo una possibile   
contaminazione crociata. 

 
IONI:    Dichiariamo che il miele contenuto nelle bustine, non ha subito  

nessun tipo di trattamento con sistemi ionizzanti. 
 
SICUREZZA  STAMPA  INCARTO:  

Siamo a dichiarare che le Bustine di miele da noi prodotte utilizzano un materiale 
idoneo per venire a contatto con alimenti, ( dimostrabile da schede e analisi) 
e inoltre è privo di ISOPROPIL TIOXANTONE in quanto il Film viene stampato 
con inchiostri flessografici e non con inchiostri UV. 

  
HACCP:   Garanzia di conformità igienico sanitaria:  Reg. 85 2/2004 

L’Az. Ag. Praconi dichiara: di aver adottato il piano di autocontrollo HACCP dal  
28 Giugno 1999 ( secondo i sensi del decreto legislativo 26 maggio 1997, n°155 
e successivo REG. 852/2004)  
in tutti i locali e fasi di lavorazione e confezionamento del prodotto. 
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