SCHEDA PRODOTTO / PRODUCT SHEET

DENOMINAZIONE/DENOMINATION
Pasta SOL colori vari —1 kg.
Pasta Sol neutra 1-5 Kg

CODICE/CODE 1 Kg

APPZ0638 Neutro APPZ0737 Fucsia

APPZ0102 Rosso APPZ0751 Azzurro
APPZ0119 Giallo APPZ0720 Viola
APPZ0126 Verde foglia APPZ0713 Acqua marina
APPZ0133 Blu Spider APPZ0690 Tiffany
APPZ0140 Nero APPZ0744 Marrone
APPZ0171 Rosa APPZ0768 Arancio

CODICE/CODE 5 KG
APPZ0089 Neutro

DESCRIZIONE/DESCRIPTION

Pasta di zucchero, disponibile in varie colorazioni,
facile da usare per ricoprire torte e realizzare oggetti
decorativi, fiorellini, ecc. Semilavorato per prodotti
dolciari per uso professionale.

Coloured sugar paste, easy to use for covering cakes
and for creating of decorative objects. Semi-finished
confectionery products for professional use only.

ISTRUZIONI D’USO/ APPLICATION

Pasta SOL & pronta all’'uso ed ha la consistenza ideale
per essere direttamente impiegata dal pasticcere.
Prelevare dalla confezione la quantita di Pasta SOL
necessaria, modellarla con le mani e quindi procedere
alla laminazione per la copertura delle torte o alla
creazione dei soggetti decorativi.

Richiudere la confezione dopo ogni prelievo per
evitarne |'essicamento.

Pasta SOL is ready to use and has the perfect
consistency to be directly used by the pastry chef.

Take the quantity of Pasta Sol you need directly from
the plastic bag, mold it with your hands and then
proceed to the lamination to cover cakes or create
your decorative objects.

Close the plastic bag well, after each use to prevent
the product from drying.

COMPOSIZIONE/COMPOSITION

INGREDIENTI: zucchero, sciroppo di glucosio, grasso
vegetale (palma), E......,amido di mais, aroma
INGREDIENTS: sugar, glucose syrup, vegetable fat
(palm), E...., corn starch, spices

Coloranti impiegati:

Neutro: E422, E415, E171, E330

Rosso: E422, E415, E124, E330

Giallo: E422, E415, E102, E330

Verde foglia: E422, E415, E133, E102, E330
Blu spider: E422, E415, E133, E151, E330
Nero: E422, E415, E153, E151, E330

Rosa: F422, E415, E171, E124, E330
Fucsia: E422, E415, E122, E330

Azzurro: E422, E415, E133, E330

Viola: E422, E415, E124, E133, E330

Acqua marina: E422, E415, E102, E133, E330
Tiffany: E422, E415, E124, E133, E330
Marrone: E422, E415, E122, E330

Arancio: E422, E415, E102, E124, E330

E124, E102, E122 possono influire negativamente
sull’attivita e I'attenzione dei bambini

STOCCAGGIO/STORAGE

Conservare in luogo fresco ed asciutto (max 20°Q),
nelle confezioni originali, il prodotto mantiene le sue
caratteristiche organolettiche per 24 mesi.

Store in @ fresh and dry area, at a temperature of
approximately 20°C, in its original packaging, the
product maintains its characteristics for 24 months.

PROPRIETA NUTRIZIONALI /

NUTRITIONAL INFORMATION:

Valori nutrizionali relativi a 100 g (ottenuti per
calcolo)/Nutritional information. Typical values for
100 g (obtained by calculation)

Valore energetico /Energy 400 Kcal/ 1673 kJ

Proteine/Protein 08¢g
Carboidrati metabolizzabili/
Carbohydrate 94.7¢
di cui zuccheri/of which sugars  93.7 g
Grassi/Fats 2g
di cui saturi 1lg
Fibre alimentari/Food fibre Og
Rev.01 del 28/04/2015

g

Solchim S.r.l., Via delle Arti, 5 26010 Fiesco (Cr) Italy Tel 0039 0374 375711 Fax 0039 0374 370668 www.solchimfood.com



